
POTAGER
Velouté de papaye et giraumon

TABLE CHAUDE
Rôti de porc laqué au miel
Filet de perroquet crémeux au basilc

SALADES FRAÎCHES
Laitue, carotte, concombre
Tomates, chou rouge
Salade de fruit à pain
Salade exotique 
Salade de poulet fumé

CHARCUTERIES ET FROMAGES
Jambon fumé caramélisé
Saucisson sec

ENTRÉES CHAUDES
Accras de morue

Riz aux 3 saveurs, gratin de christophine, poêlée de haricots verts, carottes et oignons.

DÉLICES SUCRÉS
Brochette de fruits et chocolat fondu
Éclair à la vanille 
Entremets mangue-goyave

Flan au coco
Forêt noire revisitée

POUR RÉSERVER 
Par téléphone : 0596 66 01 39 | En ligne : 
Hôtel Bambou, Anse Mitan Les Trois-Ilets Martinique

DIMANCHE  30  MARS  2025

Prix par personne : 45€ | Prix par enfant de 4 à 11 ans : 22€ 
 Ambiance musicale

de  12h  à  15h

SHOW COOKING
Brochette de boeuf grillée, sauces
roquefort et poivre
Frites de pommes de terre

Emmental, Brie
Cerneaux de noix, dattes


