
POTAGER
Soupe de poisson, croûtons à l’ail 

TABLE CHAUDE
Fricassée de ouassous au rhum à
l’orange
Pavé de perroquet - sauce aux agrumes

SALADES FRAÎCHES 
Mesclun, concombre, tomates
Giraumon, christophines, papaye
Salade exotique
Salade de la mer au curry

CHARCUTERIES ET FROMAGES
Jambon sec, saucisson au piment
végétarien, rillettes de porc

ENTRÉES CHAUDES
Boudins créoles : terre & mer
Croustillant de la mer

SPÉCIALITÉS FROIDES
Chiquetaille de morue
Daurade à la tahitienne
Féroce de patates douces
Rillettes de lambi
Ti punch de légumes

DÉLICES SUCRÉS
Baba au rhum
Framboisier 

SHOW COOKING
Noix d’entrecôte grillée minute
Poêlée de légumes verts
Frites de pomme de terre 

Riz créole et mousseline d’igname au lait de coco.

Forêt noire revisitée
Robinson façon grand-mère
Salade de fruits frais

Prix par personne : 70€ | Prix par enfant de 4 à 11 ans : 35€ 
Sélection de boissons | Vin et eau à table

Vue sur mer ~ Musique live ~ Ambiance conviviale

de  12h  à  16h

Tomme créole , Chèvre, Bleu des îles
Cerneaux de noix, cornichons et olives

DIMANCHE  15  JU IN  2025


